TAYTETTY RIESKA
(8 tortillaa)

350 g Vuohilaakson Paimen chevreeta

8 ohutta rieskaa

1 kerd vihreda salaattia

3 tomaattia

1 pieni punasipuli

2 valkosipulin kyntta

3 avocado

mustapippuria

suola

Kapteenin kastikeen chili-valkosipulisalaatinkastike

Leikkaa chevre 16 siivuksi ja paahda niita.

Poista tomaateista kannat ja kuutioi ne.

Halkaise avocadot, poista kivet, kuori, siivuta ohuiksi siivuiksi ja lisdd tomaatin sekaan.
Silppua punasipuli ja valkosipuli, sekoita edellisiin.

Mausta massa suolalla ja mustapippurilla.

Levita tortilla levyt leikkuulaudalle, paéllysté salaatinlendelld, kasvis-seoksella, kastikkeella ja
Paimen chevreella.

Rullaa kiinni ja aseta tarjolle.

LEIPA-YRTTIKUORUTETTUA PAIMEN CHEVREETA JA SALAATTIA
(4 annota)
4 n. 8 mm paksua Vuohilaakson Paimenchevre kiekkoa
3-4 siivua tuoretta vehnaleipéaa
3 rkl vehngjauhoja
1 kananmuna
Y, basilikaa
erilaisia salaatteja
6 kpl aurinkok. tomaattia
16 oliivia
Kapteenin kastikeen Eden tai pippurinen salaatinkastike

Repele salaatinlehdet kasin, sekoita ja aseta keoksi lautaselle.

Suikaloi aurinkokuivattu tomaatti ja siivuta oliivit, aseta kauniisti lautaselle.

Mausta salaatin kastikkeella.

Kasta chevre kiekot vehngjauhoon, kananmunaan ja lopuksi kutterissa jauhamaasi leipa-
basilikaseokseen.

Paista voissa ettd tulee kaunis ruskean pilkullinen pinta.

Aseta salaatin péélle ja tarjoa heti.



